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Ce petit lexique a été concu dans le cadre du trophée Kieny organisé
a destination des éleves et apprentis en hotellerie-restauration et
fleuristerie afin de valoriser les produits du terroir et de promouvoir les
savoir-faire.

Il a été élaboré par Nathalie Herrmann et Jean-Marc Sturny,
enseignants au lycée hételier Alexandre Dumas d’llikirch, et TOLCA.

Il recense le vocabulaire de base permettant de présenter un plat en
francais et/ou en alsacien, ceci dans le cadre du Prix spécial OLCA /
Langue et culture régionales.

Les thématiques abordées dans ce lexique intéresseront également
le grand public.

La graphie adoptée est conforme a la méthode d’écriture de l'alsacien
« ORTHAL ». Il s’agit d’'un systéme orthographique souple, proposé
par Danielle Crévenat-Werner et Edgar Zeidler, dialectologues. Il
permet a chaque auteur d’écrire son propre dialecte, en étant fidele
aux traits caractéristiqgues de sa prononciation.

Pour plus d’informations, consultez le « Guide pour écrire et lire
l'alsacien » disponible sur www.olcalsace.org / rubrique « Publier et
partager ».

Chaque mot ou expression est présenté dans une variante du bas-
alémanique du nord et du bas-alémanique du sud.

Ce lexique est disponible en version audio sur le site internet :
www.olcalsace.org

Viel Vergnije!
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Variante du Bas-Rhin Variante du Haut-Rhin

Aromates vinaigrés et épices Essiware un Gewirz Essigwara un G'wirz
choucroute 's Surkrit 's Surkrit

vinaigre Melfor ® de Melfor-Essi ® d'r Melfor-Essig ®

miel d’Alsace de Honni Gssem Elsass d’r Honnig Ussem Elsass
miel de sapin de Tanne-Honni d'r Tanna-Honnig

miel de fleurs de Blueme-Honni d’r Bluema-Honnig

miel de chataignier de Keschte-Honni d’r Keschta-Honnig

miel de tilleul de Linde-Honni d’r Linda-Honnig

miel d’acacia de Akazie-Honni d'r Akazia-Honnig
moutarde de Saneft d’r Sanft

navets blancs confits (salés) d’'stre Ruewe d’suri Riewa

raifort de Meerretti d'r Meerrattig

Chez le boulanger Bim Beck Bim Beck

beignet de carnaval 's Fasenachtskiechel (pl. d’'Fasenachtskiechle) d’Fasanachtskiachla
bretzel d'Brettschdell d'Brattschdall

couronne de I'Avent de Adventskranz d'r Advantskranz
kougelhopf de Kuejelhopf d'r Kojlhopf

kougelhopf salé de gsalzene Kuejelhopf d'r gsalzna Kuglhupf
tresse ou natte briochée de Zopf d’r Zopf

Chez le boucher-charcutier Bim Metzjer un Wurschtler Bim Metzjer un Wurschtler
boudin noir d’Bluetwurscht d'Bluetwurscht

foie gras d’Fettlewwer d’Fattlawer

knacks (la paire de) d'Knackwirschtle, d'Wirschtle d'Knackwirschtle, d'Wirschtle
une paire de knacks chaudes e Paarel heissi Wirschtle a Paarel heissi Wirschtle
lard paysan fumé de Burespeck d’r Blrespack

lardons d’Speckwirfel d'Spackwirfala

palette fumée 's geréichert Schifele 's g'raichert Schifala
saindoux de Schmalz d’r Schmalz

saucisse a frire blanche d’Brotwurscht d’Brotwurscht

saucisse a frire paysanne d’Bure-Brotwurscht d’'Bure-Brotwurscht




Pates et farinages
brioches gonflées a la vapeur

Variante du Bas-Rhin
Teigware
d’Dampfnidle

Variante du Haut-Rhin
Teigwara
d’'Dampfnidla

nouillettes a I'alsacienne
(version maigre)

d’'Spatzle, Knepfle

d’Spatzla, Knepfla

pates d’'Nudle d’'Nudla

raviolis / ravioles d’gfillti Knepfle d’gfillti Knepfla
nouilles aux oignons d’Schniderspattle d’Schniderspattla
Chez le fromager Am Kaasstand Am Kaasstand
beurre de Butter d’r Butter
fromage blanc de Bibbeleskaas d'r Bibbalakaas
gruyere de Schwitzerkaas d’r Schwitzerkaas
munster de Minschterkaas d’r Minschterkaas
petit suisse 's Kaasel 's Kaasla

tome de montagne

Chez le primeur : fruits, léegumes
et herbes

de Berrikaas

Am Obst- Un Gemiesstand: Obst, Gemies Un

Krittle

d’r Barrikaas

Am Obst- un Gmiasstand: Obst, Gmias un Krittla

asperge d’'Sparichel (pl. d'Sparichle) d’Sparichla (pl.)
betteraves rouges d’Rotrahne d'roti Rahna
carotte 's Galeriewel (pl. d’Géaleriewle) d’'Galriawla
cerfeuil 's Kerwelskrit 's Kerwalakriit
chou rouge 's Rotkrut 's Rotkrit
ciboulette de Schnittlauch d’r Schnittlauich
fraise d’Erdbeer (pl. d’Erdbeere) d’Arbeera (pl.)
liveche 's Maggikrut 's Maggikrut
persil de Peterle d’r Peterla
poireau de Lauch (pl. d’Lauchstangel) d'r Lauich

radis de Raddi (pl. d’'Raddjele) d'r Raddig
rhubarbe de Rhabarwer d’r Rhabarber
salade de Salat d’r Salat

Chez le poissonnier
brochet

Am Fischstand

de Hecht

Am Fischstand

d'r Hecht




Variante du Bas-Rhin

Variante du Haut-Rhin

carpe de Karpfe d’r Karpfa

filets de hareng d’Harifilet d'r Harigdfilet (sing.)
sandre de Zander d’r Zander

truite arc-en-ciel d’'Réjebdojeforell d’Rajebojeforall
truite fario d’'Bachforell d’'Bachforall
Chez I'épicier Im Kramerlade Im Kramerlada
cannelle de Zimmet d'r Zimt

cumin de Kimmel d’r Kimmel
huile de colza 's Rapseel 's Rapseel

noix de muscade d'Muschketnuss d'Muschkadnuss
poivre de Pfeffer d’r Pfaffer

sel fin et gros
Chez le caviste

's fin Salz / ’'s Grobsalz
Bim Keller-Meischter

’s fina Salz un Grobsalz
Bim Kaller-Meischter

vin blanc de Wisswin d'r Wisswi

vin rouge de Rotwin d’r Rotwi

biere d’Alsace 's Bier vum Elsass 's Bier vum Elsass
eau-de-vie de Schnaps d’r Schnaps

Matériel de cuisine

acheter les produits au marché

's Kichematerial

uffem Marik inkaufe

's Kuchamaterial
uffem Marik ikauife

ciseaux d’'Schar d’Schar
couteau 's Messer 's Masser
cuillere en bois de Kochleffel d’r Kochleffel

cuisiniere (piano)

de Kiche-Herd

d’r Koch-Hard

évier

de Wasserstein

d’r Wasserstein

fouet a battre

de Schneebése

d’r Schneebasa

four de Offe d’r Ofe

gants d’Handschi d’Handschig
moulin a poivre d’'Pfeffermiehl d’Pfaffermiehl
planche a découper 's Brattel 's Bratt

poéle d’Pfann d’Pfann
serviette d’Handzwaal d’'Handzwaal




Variante du Bas-Rhin Variante du Haut-Rhin

tablier de Schurz d’r Schurz
Vocabulaire de base en cuisine de Grundwortschatz in de Kiche d'r Grundwortschatz i d'r Kucha
bouillon Briehj Briahj

bouillon de boeuf Ochsebriehj Ochsbriahj

bouillon de poule Hiehnerbrieh;j Hiahnerbriahj
bouillon de veau Kalbsbriehj Kalbsbriahj

bouillon d’agneau Schofbriehj Schofbriahj

blanchir abschwelle abschwella

bouillon de pot-au-feu d’Fleischsupp d’Fleischsupp
couper verschnide schnida

crumble de Streussel d’r Streussel

cuire a la vapeur im Dampf koche im Dampf kocha
cuire koche kocha

cuisiner koche kocha

dresser anrischte / inrischte aarischta / iirischta
ébouillanter, ébouillanté briehje, gebriehjt briahja, g'briahjt
godter versueche versiiacha

laver wasche wascha

lier binde binda

mariner mariniere / inbeize mariniara / iibeiza
mélanger mische, riehre riahra

mijoter kéchle kéchla

rotir brote brota

sauce d’'Soos d’'Soos

sauter anbrote / bratle abrota

Les saveurs de base d'Grundgschmaécker d'Grundgschmacker
godt, saveur, arbme d’'r Gschmack, 's Aroma d’r Grundgschmack, 's Aroma
amer bitter bitter

acide sur sar




Variante du Bas-Rhin Variante du Haut-Rhin

épicé gewirzt g'wirzt

poivré gepfeffert g'pfaffert

relevé scharf scharf

salé salzich / gsalze salzig / gsalza

sucré siess siass

Les 4 saisons d’Johreszitte d’Johreszitta

I'hiver d'r Winter d'r Winter

le printemps 's Friehjohr 's Friahjohr

I'été d’r Summer d’r Summer

'automne 's Spotjohr 's Spotjohr

Accueill d'r Empfang d'r Empfang

Bonjour Buschar Buschur

Bonjour (le matin) Guete Morje Guata Morga

Bonsoir Guete’'n Owe Guata'n Owa

Bonne soirée Scheener Owe Scheener Owa

Je vous souhaite la bienvenue Herzlich willkimme Harzlig willkumma

g:blpeeux vous installer a votre Ich kann éich an éirem Tisch inschtalliere Ich k& ni an éirem Tisch inschtalliara
Puis-je prendre votre veste ? Kann ich éire Mantel nemme? Kann ich éira Mantel namma?
Je vous souhaite un bon appétit Lon’s éich gschmecke Len’s eich gschmecka

Bonne continuation Lon’s éich widdersch gschmecke Len’s eich widdersch gschmecka
Bon appétit e Gueter a Guater

Bon appétit a vous aussi e Bessere a Bessera

Au plaisir de vous revoir Mir fréie uns éich widder ze empfange Mir freia uns éich widder z'empfanga
A bient6t Bis ball Bis ball

Argumentation commerciale d'Verkaufsargimentation d'Verkauifsargimentation
savoureux saftich saftig

onctueux creemisch creemig

délicieux gschmackhaft gschmackhaft

croustillant knuschprich knuschprig

délicat delikat delikat




parfumé

salé / sucré

Le chef vous propose
aujourd’hui...

Le chef vous recommande
aujourd’hui...

Avez-vous fait votre choix ?
Puis-je vous proposer un
apéritif ?

le menu du jour

Ce plat est flambé devant vous
Ce plat est fait maison

Ce plat est composé de...

Ce plat est accompagné de...

Ce plat est servi avec...

Ce produit bénéficie d'un label

Ce produit est élevé dans la
région

guelques arbmes
epicé

végeétal

minéral

fruité

Je peux vous conseiller...

dégustation de vin
servi frais

cave avin

millésime exceptionnel

aromatisch
gsalze / siess

De Chef duet éich hit ... anbiete

De Chef duet éich hit ... empfehle

Héan ihr schun schwasiert?

Kann ich éich e Apéritif anbiete?

's hittiche Menu / 's Men( vun hit
Diss Gericht word vor éich geflammt
Diss Gericht isch salbschtgemacht

Diss Gericht bsteht (ss ...

Diss Gericht word mit ... serviert
Dezii gibt's ... / Diss Gericht word mit ...

serviert

Diss Prodiikt isch miteme Label tissgezeichnet

worre

Diss Prodiikt stammt liss d'r Region / Diss
Produkt isch Uss elsassischer Zucht

E paar Aroma

gewirzt

kratartich / pflanzeartich
mineralisch

frachtich

Ich kann éich ... empfehle / Ich kann éich

denne Win empfehle
d’Winprob

frisch serviert

d’r Winkaller

d’r Sonder-Johrgang

aromatisch
gsalza / siass

D'r Chef diat eich hit ... dabiata

D'r Chef duat éich hit ... empfehla
Han ihr scho schwasiart?

Kann ich eich a Apéritif aabiata?

's hittiga Menii / 's Men vo hitta
Dass G'richt word vor eich g'flammt
Dass G'richt isch salbschtg'macht

Dass Gericht bsteht Uss ...
Dass Gericht word mit ... serviart

D'rzli gibt’s ... / Dass Gericht word mit ... serviart

Dass Produkt isch mitama Label Ussgezeichnet
worra

Dass Prodikt stammt liss d'r Region / Dass
Produkt isch Uss elsassischer Zucht

A paar Aroma

g'wirzt

krhtartig / pflanza-artig
mineralisch

fruchtig

Ich kann éich ... empfehla / Ich kann éich da Wi
empfehla

d’Wiiprob

frisch serviart

d’r Wiikaller

d’r Sonder-Johrgang



cépages alsaciens
cépages nobles
terroir particulier
viticulteur / viticultrice
carafage

décantage
vendanges manuelles
J'ai choisi ce vin...

Ce vin est en harmonie avec...

carte des vins

nappe
serviette

fleurs

grande assiette

assiette a entremets
assiette a pain

assiette creuse

couverts a entremets
grand couteau

grande fourchette
grande cuillere

cuillere a soupe

cuillere a café

cuillere a cocktail

bol de mise en bouche
galet de mise en bouche
cloche en inox

sauciére individuelle
cocotte

d'elséssische Rabsorte
d’'Edelgewéchse

's bsondere Terroir

d’r Winbir / d’'Winbir

's Karaffiere

's Dekantiere

von Hand herbschte

Ich hab denne Win schwasiert
Der Win passt guet mit ... zamme
d’ Winkart

's Tischtuech

's Salwetel

d’'Blueme

de gross Teller

de Entremets-Teller

de Brot-Teller

de Suppeteller

's Entremets-Bsteck

's gross Messer

d’'gross Gawwel

de gross Leffel

de Suppeleffel

de Kaffeeleffel

de Cocktail-Leffel
d’Appetit-Kitzler-Schissel
's Appetit-Kitzler-Steinel
d’'Inox-Glock

d’individuell Soos-Schissel
d’Kar

d'elsassischa Rabsorta

e Edelgwachs

's bsondra Terroir

d’r Wiiblr / d’'Wiibura

's Karaffiara

's Dekantiara

vo Hand herbschta

Ich ha da Wii schwasiart

Da Wii passt guat mit ... zamma
d’ Wiikarta

's Tischtliach

d'Serviettla

d’Bliama

d'r gross Taller

d'r Entremets-Taller

d'r Brot-Taller

d'r Suppataller

's Entremets-Bsteck

's gross Masser

d’'gross Gawla

d'r gross Leffel

d'r Suppaleffel

d'r Kaffeeleffel, 's Kaffeeleffala
d'r Cocktail-Leffel
d’Appetit-Kitzler-Schissla
's Appetit-Kitzler-Steinla
d’'Inox-Glocke

d’individuell Soos-Schissla
d’Kar
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